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Historischer Charme trifft moderne Eventkultur
Herzlich willkommen im historischen Güterbahnhof Bad Homburg – einem Ort mit 
Geschichte und einzigartigem Charme. Seit seiner Erbauung im Jahr 1904 diente 
er als lebendiger Handelsplatz der Stadt, an dem Waren aus aller Welt gehandelt 
wurden. Heute bietet der Bad Homburger Güterbahnhof ein stilvolles Ambiente für 
Ihre Veranstaltung – von großen Feiern in unserer 600 m2 großen, multifunktionalen 
Halle mit modernster Licht- und Tontechnik bis hin zu gemütlichen Feiern in unserer 
charmanten „Stube“.

Ein einzigartiger Ort  für unvergessliche Momente.
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Gemütlich feiern: Die Stube im Güterbahnhof
Die Stube im Güterbahnhof Bad Homburg ist der ideale Ort für private Feiern im 
kleinen, feinen Rahmen. Auf 70 m² bietet sie Platz für bis zu 35 Gäste mit fester  
Bestuhlung – bei flexibler Gestaltung sind bis zu 44 Sitzplätze oder ca. 60 Gäste 
bei Mischbestuhlung möglich. Für eine reine Stehparty finden sogar bis zu 80 Per-
sonen Platz. Die warme, stilvolle Atmosphäre, eine voll ausgestattete Theke mit gut 
bestückter Bar sowie moderne Ausstattung mit Soundanlage, dimmbarer Ambiente-
beleuchtung und Full-HD-LED-Bildschirm schaffen den perfekten Rahmen für unver-
gessliche Abende. 

Traumhafte Eventlocation mit flexiblen Räumlichkeiten

B E S U C H E N  S I E  U N S  A U F  W W W . G U E T E R B A H N H O F - B A D H O M B U R G . D E

2



RAUMMIETE 		  450,00 €
Die Mietkosten beinhalten das vorhandene Mobiliar, eine Tonanlage,
einen Plasmascreen sowie die Endreinigung.

SERVICEKRÄFTE 	 pro Stunde 42,00 €
Einsatzbeginn 1 Stunde vor VA-Beginn I Einsatzende 1 Stunde nach VA-Ende

GETRÄNKE I Möglichkeit 1 	 nach Verbrauch

GETRÄNKE I Möglichkeit 2 	 je Person 32,00 €
Pauschale für 6 Stunden
Wasser I Softgetränke I Bier I Weine I Heißgetränke

SECURITYKRAFT BEI 18. GEBURTSTAGEN  		  pro Stunde 42,00 €
Einsatzbeginn 22.00 Uhr bis VA-Ende I muss gebucht werden

GESAMTKOSTEN, zzgl. Personal & Getränke 	 450,00 €

Kostengünstige Parkplätze im nebenan gelegenen Parkhaus.
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Alle aufgeführten Preise verstehen sich INKL. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
GEMA ist über den Veranstalter abzuführen.

Kosten Location – Stube
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Alle aufgeführten Preise verstehen sich INKL. der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 
GEMA ist über den Veranstalter abzuführen.

BEISPIEL | 36 SITZPLÄTZE, 4 BARHOCKER 		

Bestuhlung



Lautenschläger Catering
Ihre Traumlocation haben Sie gefunden – nun fehlt nur noch das perfekte Catering! 
Mit langjähriger Erfahrung und hochwertigen Zutaten aus unserem renommierten 
Feinkostunternehmen sorgen wir dafür, dass Ihre Feier in der Stube im Güterbahnhof 
nicht nur optisch, sondern auch geschmacklich unvergesslich wird. Unser Lauten-
schläger Catering-Team kreiert individuelle Menüs und kreative Buffets – ideal für 
kleinere Runden, ob stilvolle Familienfeste oder gesellige Abende mit Freunden.

Ganz nach dem Motto „Tradition trifft Moderne“ bieten wir mit TAKE-Catering die 
junge und kreative Sparte unseres Angebots. Mit frischen Ideen und modernen 
Konzepten gestalten wir Genussmomente, die begeistern – perfekt für kleine, locke-
re Feiern.

B E S U C H E N  S I E  U N S  A U F  W W W . F E I N K O S T - L A U T E N S C H L A E G E R . D E

5

Feinkost Lautenschläger
Louisenstraße 50
61348 Bad Homburg

06172 - 600 59 59
catering@feinkost-lautenschlaeger.de
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Catering Beispiel | Feinkost Lautenschläger

BUFFET | Fingerfood Klassisch

Canapés 
Räucherlachs
Roastbeef
Französischer Brie

Fingerfood
Kleine Frühlingsrollen mit Süß-Sauer-Dip
Chilihähnchen am Spieß

Salat im Glas
Tomate & Mozzarella
Griechischer Fetasalat

Dessert im Glas 
Mousse au Chocolate

26,50 € brutto p. P.

Perfekter Genuss für jedenAnlass.



Catering Beispiel | Feinkost Lautenschläger

BUFFET | Italia

Vorpeise
Tomaten-Mozzarella-Salat I frischer Basilikum
Gebratene Hähnchenwürfel I Parmesandressing I Rucolasalat
Antipasti-Variation I gebratene Zucchini I Aubergine I Paprika I 
getrocknete Tomaten & Oliven
Pollo „tonnato“
Frutti di Mare Salat
Pochierte Salmtranche I Limonendressing
Salami Brett mit Parmaschinken I Salami Milano
Ausgewähltes Brotsortiment I Butter

Hauptgang
Toskanisches Rinderragout I Barolosauce I 
Grillgemüse I Rosmarinkartoffeln

Hauptgang Vegetarisch
„Strangolapreti“ Spinatklößchen I Salbeibutter I 
gehobelter Parmesan

Dessert im Glas
Tiramisu
Mascarpone-Creme mit Waldbeeren
Ananas-Mango-Minze-Salat mit Granatapfelkernen

53,50 € brutto p. P.
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Catering Beispiel | Feinkost Lautenschläger

BUFFET | LAUTENSCHLÄGERS BBQ

Fleisch Station
Lautenschlägers Rostbratwurst
Hähnchenbrust I Lemon-Curry-Marinade
Kleines Rinderhüftsteak I Paprika-Kräuter-Marinade

Fisch Station
Lachsfilet auf der Haut I Kräutermarinade

Beilagen
Kartoffelsalat I Tomate I Gurke
Italienischer Nudelsalat „mediterran“
Gurkensalat „natur“ I Coleslaw Salat
Tomate Mozzarella „Caprese“ I Karotten-Apfelsalat
Bauernsalat „Griechische Art“ I Schafskäse  
Sommerliche Blattsalate mit dreierlei Dressing
Ausgewähltes Brotsortiment & Butter

Vegetarische Station
Fetakäse in Alufolie I Rosmarin I Olivenöl
Gegrillte Mini-Maiskolben am Spieß
Rosmarinkartoffeln

Saucen 
Currysauce | Tsatsiki | Knoblauchsauce | Barbecuesauce | 
Avocadocreme | Senf & Ketchup

Dessert im Glas
Panna Cotta mit Himbeermark
Mangomousse
Obstsalat von exotischen Früchten

53,50 brutto p. P. (zuzüglich Köche und Grillstation)
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Catering Beispiel | TAKE Catering

BUFFET | Wrap it up!

Gemischtes Fingerfood-Platten
verschieden belegt mit Fleisch, Fisch vegetarisch und auf 
Wunsch auch vegan. Bestehend aus:
• Wraps 
• Sandwiches 
• Bagels 
• Laugen-Brioche 
• Focaccias 

Suppe
zum Beispiel Karotte-Ingwer, Kartoffel-Lauch, 
Chili con Carne, Gulaschsuppe

Salate im Glas 
Karotten-Apfel-Salat, 
Griechischer Feta-Salat

Dessert im Glas 
Panna Cotta mit Fruchtmark, 
Schokopudding mit Vanillecreme

28,00 € brutto p. P.
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Catering Beispiel | TAKE Catering

BUFFET | Fingerfood Roma

Canapés 
Brot mit Oliven & getrockneten Tomaten belegt mit:
• Tomate & Mozzarella
• Parmaschinken & Melone
• Rucolacreme mit Bresaola & Parmesan

Fingerfood
Antipasti am Spieß
Tortellini-Paprika an Basilikum am Spieß

Salat im Glas
Vitello tonnato
Scampi „Aioli“

Dessert im Glas
Tiramisu

28,50 € brutto p. P.
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Das sagen unsere Gäste

„Wir haben diese Location für unsere 
Hochzeit gewählt und waren rundum 
begeistert! Der Raum ist wunderschön 
und perfekt für jede Art von Event – 

großzügig, stilvoll und mit viel Charme. 
Das Personal war unglaublich freund-

lich und zuvorkommend und hat uns bei 
der Planung und Durchführung unseres 
Events hervorragend unterstützt und 

jeden Wunsch erfüllt.“

  „Wir waren in dem kleinen Raum, 
Firmenweihnachtsfeier mit 22. Die 

Servicekräfte waren sehr auf Zack und 
super nett, der Raum war zweckmäßig 
und schön dekoriert. Parkhaus nebenan 
war sehr praktisch. Vielen Dank für die 

schönen Stunden..“

„Wir durften im Güterbahnhof unserer 
Hochzeit feiern und haben in diesem 

Zusammenhang auch das Catering über 
Lautenschläger dazu gebucht.

Die gemeinsame Planung, Vorbereitung, 
Organisation und auch der Tag war 

absolut super. Es war zu jeder Zeit ein An-
sprechpartner verfügbar, 

der uns bei jeder Frage weitergeholfen 
hat. Das Buffet ist bei unseren Gästen 
super angekommen und wir haben nur 

positives Feedback erhalten.

Neben dem Essen möchten wir auch 
nochmal das Team hervorheben, welches 
absolut freundlich, hilfsbereit und super 

organisiert war. Es hat an nichts gefehlt.“

„Traumhafte Location mit Loft-Charme, 
gemütlicher Atmosphäre und 

exzellentem Service. Haben alle unsere 
Wünsche für unsere Hochzeit erfüllt. 

Das hauseigene Catering wurde von all 
unseren Gästen gelobt. Auf alle Fälle 

weiterzuempfehlen, vielen Dank für den 
unvergesslichen Tag!“

„Tolle Location und super freundliches 
Personal. Ideal für große und auch kleine 
Veranstaltungen. Das Catering von Lau-
tenschläger ist der Hammer! Die Gäste 

waren hellauf begeistert.“

„Sehr gute Atmosphäre, und über aus 
freundliche Personal, immer gern wieder.“

✶ ✶ ✶ ✶ ✶

✶ ✶ ✶ ✶ ✶

✶ ✶ ✶ ✶ ✶ ✶ ✶ ✶ ✶ ✶

✶ ✶ ✶ ✶ ✶

✶ ✶ ✶ ✶ ✶

Für weitere Bewertungen 
QR-Code scannen.

Lesen Sie, was andere über ihre Erfahrungen im Güterbahnhof sagen:
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Wir freuen uns auf Ihre Anfrage

EVENTLOCATION

Güterbahnhof Bad Homburg
Horexstraße 1
61352 Bad Homburg

Ansprechpartner: Katrin Riedel
info@gueterbahnhof-badhomburg.de
Telefon: 06172 - 92 380 - 40
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Nutzen Sie ganz bequem unser Anfrageformular auf unserer Webseite oder kon-
taktieren Sie uns direkt. Ihre Ansprechpartnerin Katrin Riedel steht Ihnen mit 

Freude und Expertise zur Seite, um Sie individuell zu beraten und gemeinsam Ihre 
perfekte Feier zu planen. Wir freuen uns darauf, von Ihnen zu hören!

Güterbahnhof ist eine Eventlocation von Feinkost Lautenschläger  
Louisenstraße 50 • 61348 Bad Homburg.


